
 

 
Informationen zu allergenen Stoffen 

Erhalten Sie bei unserem Personal 

 
Vorspeisen 

 
Rinderkraftbrühe mit Markklößchen       5,00 € 
 
Gebackene Champignons dazu Kräuterquark               
 mit Wajos Dattel Speck Crema      7,50 € 
 
Knoblauch Brot          4,50 € 

 
Vegetarisch & Salat 

 
Käsespätzle mit Röstzwiebeln und Salat      13,00 € 
 
Vegi Krüstchen 
 Sellerieschnitzel, Ananas, Spiegelei mit Bratkartoffeln 

und Salat          14,00€ 
 
Vegi Burger mit Gemüse Patty 
 Tomaten, Burgersoße, Salat       12,50 € 
 
kleiner Salatteller                      4,50 € 
 
großer Salatteller mit Baguette                         11,50 €   
   

Verfeinern Sie ihren Salat mit: 
 
Hähnchen Streifen im Kokosknuspermantel      6,00 € 
 
Rumpsteak Streifen         9,50 € 

 
Verschiedene Gerichte sind auch als Senioren Portion erhältlich 

Beilagen Umbestellung 1,00 € Aufpreis 
Unsere Soßen sind alle Glutenfrei 

Alle Schnitzel auch mit Glutenfreier Panade möglich 1,50 € Aufpreis 
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Burger 
Rinderburger (200g Galloway Paddy) 

 Tomate, Zwiebel, Gurke, Salat, Burger Soße    12,50 € 
 
Käse Burger (200g Galloway Paddy) 

 Tomate, Röstzwiebeln, Käse, Bacon, Salat, Barbecue   13,50 € 
 
Maschke Burger ohne Grün (200g Galloway Paddy) 

 Bacon, 2 Spiegeleier, Burger Soße      12,50 € 
 
Jalapeño Burger (200g Galloway Paddy) 
 Salat, Tomaten, Jalapeños, Cheddar, Burger Soße   13,50 € 
 
Surf & Turf Burger (200g Galloway Paddy) 

 Black Tiger Garnele, Salat, Tomate, Cocktailsoße   16,00 € 
 
Cestonaro Burger doppelt Fleisch (400g Galloway Paddy) 
 Salat, Tomaten, Zwiebeln, Käse, Burger Soße   17,00 € 
 
Beilagen zur Wahl:  

Pommes Frites, Kroketten       je 4,20 € 

Amazing Fries, frittierte Süßkartoffeln mit Dip     je 5.50 € 

 
Extra: Bacon, Käse oder Spiegelei            je 2,00 € 
 
Extra Fleisch                      5,00 € 
 
 

Ketchup oder Mayo 1,00 € 

Unsere Burger werden alle medium serviert, 

Beilagen müssen extra bestellt werden. 

Freitag ist Burgertag 20% Rabatt  

(Rabatt gilt nicht für die Beilagen] 
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Schnitzel & Co  
 
Schnitzel „Wiener Art“  
          mit Pommes Frites und Salat      13,50 € 
 
 „Krüstchen“                                                                                          

 Kleines Schnitzel, Ananas, Spiegelei        
 mit Bratkartoffeln und Salat         14,00 € 
 

Zwiebelschnitzel  
           mit Pommes Frites und Salat      16,00 € 
 
Champignonrahmschnitzel    

mit Butterspätzle und Salat      16,50 €      
                                                

Brauhausschnitzel (Meerrettich & Käse überbacken)  
 mit Bratkartoffeln und Salat      18,00 € 
 
Schweinelende(300g) mit Champignonrahmsoße 
 dazu Kroketten und Salat      23,00€ 
 
Putenschnitzel  

mit Champignonrahmsoße, Pommes Frites und Salat   19,00 € 
 

Cordon Bleu „Spezial“ 
Wajos Feigen Senf, Saint Albray, Luftgetrockneter Schinken 
  mit Kroketten und Salat       19,50 €    
 

 
Ketchup oder Mayo  1,00 € 

 
 

Donnerstag ist Schnitzeltag 2.00 € Rabatt 
(Rabatt gilt nicht bei Senioren Portionen) 
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Steaks 
 

Argentinisches Rumpsteak (300g) mit Kräuterbutter 
 mit Pommes Frites        26,50 € 
 
Argentinisches Rumpsteak(300g) Wahlweise Röstzwiebel oder Pfeffersoße 
 mit Bratkartoffel         29,00 € 
 
Putensteak mit Kräuterbutter 
 mit Frittierten Süßkartoffeln und Dip     20,50 €
    

Galloway aus der Region 
 

Corned Beef vom Galloway 
 mit Bratkartoffeln und Spiegelei     15,50 € 
 

Zwiebelrostbraten vom Galloway 
 mit Käsespätzle und Röstzwiebel      28,50 € 
 
Dry Age Rumpsteak vom Galloway & Kräuterbutter 

mit Bratkartoffeln und Salat       36,50 € 
 
Bitte beachten Sie: 
Das Dry Age Galloway Rumpsteak ist leider nicht immer verfügbar. 
 

Portion Kräuterbutter 2,00 € 

 
Kinderessen 

 
Kleines Schnitzel mit Pommes                                                                7,00 € 
 
Hähnchen Nuggets mit Pommes                                                             7,50 € 
 
Spätzle mit Champignonrahmsoße                             kl. 4,50 € oder gr. 6,50 € 
 
Portion Pommes                                                        kl. 3,00 € oder gr. 4,20 € 
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 Donsbacher Spezialitäten Galloway Fleisch & Wurst und weitere Leckereien 
Salami vom Galloway ca.400 gramm.       9,50 € 
Corned Beef vom Galloway im Glas       4,20 € 
Fleischwurst vom Galloway im Glas       4,00 € 
Honig Imkerei Kämpfer + Glas Pfand       7,50 € 
Blutwurst, Leberwurst, Kochmettwurst & Presskopf im Glas   3,80 € 

 

Wajos Genuss Welt 
STEAKPFEFFER – mit Zitrusnote        7,90 € 
Dattel Speck Crema mit Balsamico 250ml     12,00 € 
Cranberry Crema mit Balsamico 250 ml      12,00 € 
Kräuterbutter Blend 60 gramm.        6,50 € 
Aioli Dip 115 gramm.         7,50 € 
Feigen Senf           5,90 € 
Pfirsich Sauce mit Whisky 245ml        6,90 € 
 
Roter Weinbergpfirsich Likör 350ml      12,00 € 
Botanical  500ml         29,90 € 
Sloe Botanical Gin 500ml        25,90 € 
Alte Haselnuss 500ml        21,80 € 
Boheme Kräuterlikör 500ml       19,90 € 
Portos rot Barrique-gereifter Rotwein Likör     29,80 €  
 

LIEBE, SORGFALT & FAMILIENTRADITION. 
 

Der Name wie die Qualität sind kein Zufall: WAJOS = Walter Josef Oster.  
Unsere Geschichte begann bereits vor 14 Generationen mit dem traditionsreichen 
Familienweingut Walter J. Oster aus Ediger-Eller.  
In langer Familientradition von Walter Oster 
geführt, wurden neben Weinen dann später zusätzlich auch Liköre hergestellt, um etwas 
Neues zu bieten und sich zu unterscheiden – der Grundstein für den Erfolg der in den 1980er 
gegründeten „Likörmanufaktur Wajos“,im nahegelegenen St. Aldegund.  
Seit 2007 wird Wajos von der nächsten Generation geführt. 
Mit kreativen Ideen sorgen seitdem Peter Oster und 
Ulf Schwichtenberg für ein anhaltendes Wachstum einer immer größer werdenden 
Produktpalette. 
Damals wie heute sind wir unserer Tradition sowie der Liebe zum Genuss und guten 
Rohstoffen bewusst und pflegen sie mit Stolz.   


